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Ein so sagenhaftes Projekt wie der Bau der Akropolis konnte nirgendwo anders entstehen als im antiken Griechenland.
Zu einer Zeit, als es von Gottheiten nur so wimmelte. Wie mag es sich gelebt haben im damaligen Athen?
Als junger Krieger im Kampf gegen die Perser oder einfach nur als Teilnehmer einer der Prozessionen oder rituellen
Opferhandlungen zu Ehren der Siegesgattin Athene?

GRI€<HIS<H<€ $P<ZIALITATEN
LIND D<€LITS<H< ¢<€RIKHTE

AGORA II GmbH - Rathausstr. 3 (Ecke Goethestr.) - 94072 Bad Fiissing
Tel. 08531-310592

Téaglich geoffnet von 11.00—14.30 Uhr und 1 7.00—22100 Uhr
Warme Kiiche von 11.00-14.00 Uhr und 17.00-21.30 Uhr

Donnerstag Ruhetag
www.agoraZ2restaurant.de - E-mail: info@agora2restaurant.de

Preise in Euro, einschlieflich MwSt. und Bedienung.

L0 00 00 00 00 00 ¢

Lieber Gast! Es ist unser Anliegen, Sie bei uns gliicklich zu machen. Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualitit

zu verwenden. Leider ¢ibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhltlich sind aber dennoch von vielen Gisten gewiinscht

werden. Diese Zutaten oder Getrinke haben wir aber fiir Sie gekennzeichnet. Sie sehen das an einer kleinen Zahl rechts oben.
Diese Zahlen der gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unten.

O 0 €

ﬂ Restaurant Agora II Bad Fiissing
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Herzlich willkommen!

Ein schonen Aufenthalt und ,,Guten Appetit™
wiinschen wir Ihnen bei uns

KALI OR<XI
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APERITIFS APERITIFS

Sherry
Campari —Soda oder Orangensaft —2

Wodka - Lemon oder Orangensaft — - 1°
Martini - weig -
Ouzo mit Feige”
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KLEINE APPETITANREGER
KALTE VORSPEISEN kRia OREKTIKA
1 Taramas - Fischroggensalat mit Zitronensaft verfeinert— AD !+ 6,20
2 Tzatziki - Joghurt mit Gurken und Knoblauch — G 4 1 60
3 Auberginensalat - mit Mandeln und Knoblauch ¢ G 6,50
4 Oktopussalat —mit O1, Zwiebeln, Zitronensaft und feiner Marinade — R 11,90
5 Oliven oder Peperoni - mittelscharf - i 4,90
6 Schafskise - serviert mit Oliven und Peperoni — G i 9 o 50
7 Calamarisalat - mit feiner Marinade — r 9 » 50
8 Krabbencocktail » 10,00
9 Vorspeisenteller 1 Pers. — gem. kalte Vorspeisen— ACDFG R -2 13,90
10 Vorsp eisenplatte 2 Pers. — gem. kalte Vorspeisen — R '-2 22,90
111 Florini Paprika gefiillt mit Schafskise —in Ol, kalt— G 9,90 S
P U o U U U



’Iltm

p"'!;.'L'Fﬁi'Fi]-'&'Fi]-'-‘?i'Fi‘-'&'Fi‘-'-‘.‘i'Fi]-'-&'Fi‘-'-‘.‘i'-‘iﬁi'-‘iﬁi'Fi]-'&'-‘.i]-'-&'-‘i‘-'&'&Ei'&ﬁ*ﬂi’&ﬁ*ﬂi’&

111111111111111111111111

L0 0 0 O 0 0 O 0 0 0 0 0 0. 0 0 0 0 0 0 0

WARME VORSPEISEN SESTA OREKTIKA

11 Auberginen - gebacken mit Tzatziki— A ¢ G #'[ Q 9,90
12 Zucchini - gebacken mit Tzatziki—A c ; '“‘::: 4900
13 Calamaris - gebacken mit Tzatziki— A G R /-i \ . 10,50
14 Dolmadakia - Weinblitter, gefiillt mit Reis und = 50
Hackfleisch, in Hollandaisesofe — A C >
15 Gigantes - Riesenbohnen, in Tomatensofe — 5 |- 6,90
16 Saganaki —gebackener Schafskise — A C G 9,90
Lo/t Bllj urdi — Schafskise aus dem Backofen (pikant) — G 10 2 90
18 Schafskise —mit MetaxasoRe u. mit Kise iiberbacken — A CGLM ! =3 5 13 : 90
19 Peperoni vom Grill - mitKnoblauch und Tzatziki~ coLy | B 8.50
20 Scampis-Saganaki PRtemE 14,50
—in TomatensoRe, mit Knoblauch verfeinert und mit Schafskise tiberbacken— ABGLM !
109 Gemischte warme Vorspeisen (fiir 1 Person) —ACGR 5 13,90
110 Gemischte warme Vorspeisen (fir 2 Personen) —A CGR ' 23,50
115 Florini Paprika — gefiillt mit Schafskise und Knoblauch (aus dem Backofen) — ¢~ 10,90
116 ChﬂIIlpigIlOIlS — mit Kriuterkise tiberbacken — G 10,90
117 Auberginen - gefiilit mit Schafskise und frischem Knoblauch — G 9,50
SALATE sALATES
24 Krautsalat 4,50
25 Chefsalat ' 15,90
— WeiSkraut, Rotkraut, griiner Salat, Tomaten,
Gurken, Ei, Kdse, Schinken und Chefsofe — 28Cc G M
26 Griechischer Bauernsalat ¢u 13,90
27 Fitness-Salat — Gourmetsalat, Tomaten, Gurken, 13,90
Karotten, Crotitons, verfeinert mit milder BalsamicosoSe,
Hihnchenbruststreifen —A M
28 Tomaten-Gurkensalat - mit Zwiebeln 6,90

118
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Thunfischsalat — Gourmetsalat, Tomaten, Gurken, 13,90
Karotten, Crotitons, HaussoRe und Thunfisch— *AcD G
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SUPPEN souPPES

21 Bohnensuppe - nach griechischer Art—c LM - 4,90

22 Tomatensuppe - mit Croatons und Schlagsahne — ¢ M 4,90

V'3 Hﬁhnersuppe —nach griechischer Art— CLM 5,90
BEILAGEN sivoDEFTIKA

29 Reis- Djuwetsch-Reis— CLM 3,90
30 Frittierte Kartoffelscheiben - pommes frites—a = ﬁlf 3,90

31 Kartoffeln aus dem Backofen cLm - 4.50

32 Griine Bohnen ci1m 4,50

33 Pita - rladenbrot—a 5 ; 50
330 Kritharaki -Reisnudeln—acrm 4,50
FISCHGERICHTE rsaria

34 (Calamaris gebacken — mit Reis, Tzatziki und Salat—A CGLMR 16,50

35 Calamaris vom Grill - mit griinen Bohnen, Reis und Salat—C GLMR 19,90

36 Calamaris und Scampispief vom Grill 2950

— Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise und Salat—B C GLMR
37 ScampispiefSe vom Grill 23,90

—Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise und Salat—B CGLM

38 Seezunge (Zungenfilet) vom Grin ety
— Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise und Salat—CD GLM " TPty

39 Seezunge (Zungenfilet) und Calamaris vom Grill
—mit Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise und Salat—C GLMR

20,90

" 2150

40 Forelle vom Grill —mit Kartoffeln a. d. Backofen, Kaisergemiise u. Salat—C GLM 17 ] 50

41 Zanderfilet vom Grill - mit Butterreis und Salat— ¢D GLM -~ 20 E 50

42 Lachsfilet vom Grill 20,50
— mit Weiwein-SenfSofe, Butterreis und Salat—CD GL M m

43 Riesengamelen vom Grill — mit Butterreis und Salat —B C G LM 26,90

44 Fischteller vom Grill - mit Zungenfilet, Calamaris u. Scampi- 2 7, 90

spie, Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise und Salat—B CGLMR

45 FiSChplElttE vom Grill —fiir 2 Personen — Zungenfilet, Calamaris, Lachsfilet 54 " 50
und ScampispiefSe, mit Kartoffeln aus dem Backofen, Kaisergemiise u. Salat—B C GLM R
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GRILLGERICHTE psitA FAGITA

u“

47 Schweinefilet 18,90
—mit Krduterbutter, Reisnudeln und Salat —c L M
48 (GyT0S —mit Reis, Tzatziki und Salat —C G LM 14,90
49 GYI‘OS —in MetaxasoRe, mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat—ACGLM 14 - 90
50 Gyros-Pita - mit Tzatziki und Salat — A ¢ G LM 14,90
57 (GyT0S und gebackene Calamaris - mit Tzatziki, Reis u. Salat —A C GLMR 16,90
52 Sutzuki - Hackfleischsteaks mit Tzatziki, Reis und Salat— CcGL M 14 " 90
53 BiftekKi - Hackfleisch, geftillt mit Schafs- u. Butterkdse, 16,90

mit Tzatziki, Reis und Salat—CGLM !

54 Suvlaki-2rF leischspiefe aus Schweinelende, mit Tzatziki, Reis und Salat — C GL M 14 : 90

55 Rinderleber - mit Tzatziki, Reis und Salat — cGLM 15 k 50

56 Dorfteller - Gyros, Suvlaki, Schweinelendensteak, Tzatziki, Reis u. Salat—C G L M 16 . 90

57 Salonikiteller - Gyros, Leber, Sutzuki, Tzatziki, Reis und Salat—C GL M 16,90

58 Korfuteller - Gyros, Suvlaki, Tzatziki, Reis und Salat—Cc GLM 16,90

59 Makedoniateller - Gyros, Schweinesteak, Suvlaki, 19,50
Lammkotelett, Tzatziki, Reis und Salat— C GL M

60 Santoriniteller - Gyros, Suvlaki, Lammkotelett, Sutzuki, 19,50
Tzatziki, Reis und Salat— CGLM

61 Lammteller — Lammfilet, Lammkoteletts, Lammhiiftsteak, 25.90
Tzatziki, griine Bohnen, Reis und Salat—C GLM

62 Lammkoteletts - Tzatziki, ¢riine Bohnen, Reis und Salat— C GLM 2 . 90

63 Lammfilets - Tzatziki, griine Bohnen, Reis und Salat—C G LM 26,90

64 Lammspieﬁ (Hiiftsteak) —Tzatziki, griine Bohnen, Reis u. Salat—C GLM 24,50

65 AgOI' ateller - Lammfilet, Lammkoteletts, Schweinefilet, 23 . 50

Tzatziki, Reis und Salat—CGLM
66 SpieB AGORA - schweine- und Lammfilet mit Kritharaki und Salat — ¢ G LM 23 . 50

67 Bon-Filet-SpieB — Schweinefilet am SpieR mit Kriuterbutter, 22,90
frittierte Kartoffelscheiben und Salat — G

68 Olympia-Medai]lon — Schweinelendensteaks in Metaxasofe, 18 % 50
mit Kise, frittierte Kartoffelscheiben und Salat—A c GL M

69 Schweinelendchen am SpieR - gefiillt mit 22,50
Schafskase, frittierte Kartoffelscheiben und Salat — G

70 AKropolisteller - suvlaki, Lammkotelett, Sutzuki, 1A90

Rinderleber, Tzatziki, Reis und Salat— CGLM
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GRILLGERICHTE 2-4 PERSONEN

PSITES PIATELES GIA 2-4 ATOMA

72 Tavernen-Platte ir 2 Personen)
— Gyros, 2 Suvlaki, Calamaris gebacken,
Kritharaki, Tzatziki u. Bauernsalat—A CGLMR

73 Athen-Platte ir 2 Personen)
— Gyros, 2 Suvlaki, 2 Sutzuki, 2 Lammkoteletts,
Reis, Tzatziki und Bauernsalat—CGLM

74 Diogenes-Platte (iir 4 Personen)
Gyros, 4 Suvlaki, 4 Sutzuki, 4 Lammkoteletts,
Leber, Reis, Tzatziki und 2 Bauernsalate — CGLM

AUS DEM BACKOFEN Aro T0 FOURNO
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75 GYTOS iiberbacken — MetaxasofSe, Kise, 1 8,90
frittierte Kartoffelscheiben und Salat—ACcGLM !
76 Moussakas — Auberginenauflauf mit Kartoffeln, 16 . 90
Hackfleisch, Béchamelcreme und Salat— cGLM !
77 Lammbhaxe mit Kritharaki (Langkornnudeln) 2 O, 90
—mit Kése tiberbacken und Salat—cGLM !
770 Lammbhaxe mit Spaghetti 20,90
—mit Kése tiberbacken und Salat —c GL M
78 Lammbhaxe mit griinen Bohnen 2 O, 90
— Kartoffeln aus dem Backofen und Salat — ¢ L M
79 Lammbhaxe mit Riesenbohnen 2 O, 90
—und Salat— CLMCGLM >°
792 Lammbhaxe mit Auberginen 20 , 90
—und Salat —
793 Kalbfleisch mit Auberginen 20 3 90
—und Salat —
794 Kalbfleisch mit Kritharaki — mit Kise iiberbacken und Salat—C GL M ! 20 A 90
795 Stifado xalbfleisch — mit ganzen gekochten Zwiebeln und Salat—cLMm ° 20,90
790 Filet vom Schwein — gefiillt mit Schafskise in Tomatensofe, 53] X 50
frittierte Kartoffelscheiben und Salat — C L M
791 Schweinesteak - in TomatensoRe mit Tomaten, 19,50
Paprika und Kise iiberbacken, frittierte Kartoffelscheiben und Salat—ACcGLM !
L O 0 O 0N O 0 N O 00N O 00N O 0 0 O 0 0 0 0 0 0
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NUDELGERICHTE zYMARIKA EDESMATA
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450 Spaghetti - mit Tomatensauce - 9.50
451 Spaghetti Bolognese —mit Hackfleisch — € GLM 11,90
452 Spaghetti —mit Champignons und Schlagsahne — G 13,50
453 Spaghetti vom Backofen —mit Hackfleisch und Kise tiberbacken -CGLM 14,50

454 Kritharaki (Langkornnudeln) v. Backofen — m. Hackfleisch u. Kése tiberb.— cGLM 14,50

DEUTSCHE GERICHTE GERMANIKA FAGITA

80 Zarte Schweinefilets - jager Art, m. fritt. Kartoffelscheiben u. Salat—ace 20,90
83 Schnitzel Wiener Art —mit fritt. Kartoffelscheiben u. Salat — A € G 13 3 90
84 Schnitzel Jager Art —mit fritt. Kartoffelscheiben u. Salat— A € G 13,90
85 Hiithnerbrustfilet —in SenfsoRe, mit fritt. Kartoffelscheiben u. Salat—ace 16,90
850 Hiihnerbrustschnitzel paniert —mit fritt. Kartoffelscheiben u. Salat— A c G 13 . 90

SENIORENTELLER PIATA ILIKIOMENON

86 Gyros —in Metaxasofe, mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat—A CGLM 12,90
87 GYr0S —mit Tzatziki, Reis und Salat — C G L M 12,90
88 Gyros und Schweinesteak — mit Tzatziki, Reis und Salat — ¢ G LM 113,50
89 Hackfleischsteaks - mit Tzatziki, Reis und Salat —c G L 13,50

90 GYTOS und gebackene Calamaris — mit Tzatziki, Reis und Salat—aceLmr 13,90
91 Seezunge (Zungenfilet) vom Grill —mit Kartoffeln a. d. Backofen u. Salat— cD GLM 15 . 50

92 Calamaris gebacken — mit Tzatziki, Reis und Salat—A CGLMR 14 1 50

93 LammkKoteletts - mit Tzatziki, griinen Bohnen u. Salat—C GLM 15,50

94 Schweinesteaks - in MetaxasoRe, mit frittierten 13,50
Kartoffelscheiben und Salat—A C GLM

95 Rinderleber vom Grill - mit Tzatziki, Reis u. Salat—C GL M 13 . 50

96 Poseidonteller - mit Gyros, Sutzuki, Tzatziki, 13,50

Reis und Salat—CGLM
97 MYKOHOStCHCI‘ — mit Gyros, Lammkotelett, Tzatziki, Reis und Salat—ceLm 13,90
98 Hiihnerbrustfilet —in SenfsofSe, mit fritt. Kartoffelscheiben u. Salat—ACGLM 13 3 50
99 Kretateller —mit Gyros, Leber, Tzatziki, Reis und Salat —Cc G LM 13 . 50
100 Gyros iiberbacken — mit MetaxasoRe, Kiise, Kartoffelscheiben und Salat - 'accrm 1 4,50
101 Leberpfanne Jager Art — mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat AC G LM — 13 ? 50
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PFANNENGERICHTE aro TO TIGANI

102 AGORA-Pfanne - mit Schweinefilet-Medaillons in WeinsahnesoRe, 20 . 90
frischem Knoblauch, frittierten Kartoffelscheiben und Salat—ACG LM

103 Pfanne »a la chef« — mit Hiihnerbrustfilet in pikanter 20 . 90
MetaxasoRe, frittierten Kartoffelscheiben und Salat—A CG LM

104 Meteora-Pfanne - mit zartem Lammfleisch in 21,90
WeinsahnesoRe, frittierten Kartoffelscheiben und Salat — (mit Knoblauch) A C G LM

105 Leberpfanne —Jéager Art, mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat — 17 X 50

106 Gyrospfanne —m. WeitweinsoRe, Knoblauch, fritt. Kartoffelscheib., Salat-accrm 17,50

VEGET. GERICHTE raGITA CHORIS KREAS

112 Frittierte Kartoffelscheiben mit Paprikagemiise 14,50
— aus dem Backofen, mit Kése tiberbacken und Salat— ACGLM!

113 Nudelauflauf - mit verschiedenem Gemiise, 14 1 50
in SahnesoRe, mit Kisecreme tiberbacken und Salat—ACGLM !

114 Gemiiseteller - aus verschiedenem buntem Gemiise und Salat —C 1. M 15 g 90

DESSERT unp EIS £PIDORPIA KE PAGOTA

120 Galaktoboureko - Griesmilchkuchen, serviert mit Vanilleeis—A c G -8 1> 7 . 50
121 Griechischer Joghurt - mit Honig und Walnissen — G 5,90
122 Halwas - Honig-Sesam-Gebick — G 4,80
123 Eiskaffee —mit Vanilleeis und Sahne — G 1415 5 . 20
124 Gemischtes Eis - mit Sahne und Schokoraspeln — G & 15 5,90
125 Vanilleeis mit heifen Himbeeren — und Sahne — G .15 6 i 90
126 Cup sDadnemark« —vanilleeis mit Schokoladensofe, 6 . 90

darniert mit Sahne und Mandeln — G -8 1>

127 NufSknacker - Walnuss-Eis mit Walniissen, Mandeln, 7,20
Schokoladensofe und Sahne garniert — G 1%

140 Schwarzwald-Becher —vanille- u. Schokoladen-Eis mit Kirschen u. Sahne 1815 6 \ 90

128 Sanfter Engel — Orangensaft mit Vanilleeis — G 1815 5,20
129 KoKkosnuss - Kokosnusseis — G 1515 5 . 90
130 Mini Cabaret - zarte Schokoladenplittchen in Vanilleeis u. Sahne — G '8 1° 5 A 80
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GETRANKE ALKOHOLFREI ANAPSIKTIKA

Mineralwasser Gourmet-Flasche (mit Kohlensiure oder StilD 0,251% 3. 20
Mineralwasser Gourmet-Flasche (mit Kohlensdure oder Still) 0,701 5 3 90
Tafelwasser gros (mit Kohlensiure oder Still 0401 3,80
Coca Cola '° 0201 3,00 o401 4,20
Orangenlimo @2 0201 3,00 o401 4,20

Zitronenlimo °
Cola-Mix 1239
Apfelschorle >
Bitter Lemon

0201 3,00 o401 4,20
0201 3,00 o401 4,20
0201 3,00 o401 4,20
0201 3,00 o401 4,20

Apfelsaft > 0201 3,00 o401 4,40
Orangensaft 02008320 o401 4,40
Traubensaft b o201 3,20 o401 4,50
Johannisbeersaft 0201 3,20 o401 4,50
Saftschorlen (Orangen, Trauben, Johannisbeere) 0,201 3 ,00 0,401 4 A 40

SPIRITUOSEN INOPNEVMATODI
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Ouzo «larer Anisschnaps) s ) . 80
Metaxa ™" 2d 3,80
Metaxa =& 2d 4,20
Metaxa 40 jahre) 2d 7,90
Underberg g - 3,90
Jagermeister L . 3,90
Obstler w7 - ! ! e, Fas 3,94
Williamsbirne ‘} 1AM b 2d 3,90
Fernet Branca 2d S880
Bananenlikor 28" 5198
Bailey’s 2d 4,20
Amaretto 4d 4,20
Ramazotti 4d 530
b
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O
\"'f/ Retsina randwein - trocken, Harzgeschmack —° 0,251 4 . 90

(9 Athos Tafelwein — trocken — * 0, 15503 ,20
Demestica Tafelwein — leicht trocken —5 0251 5,20
Makedonikos Qualititswein —halbt. =5~ 0.251 5,20
Imiglikos - halbsii, fruchtig—* 0251 5,20
SAmos Qualitits-Likorwein ° 0251 5,90
Weinschorle - WEISS oder ROT - ¢ 0251 4,20

%  ROT KOKKINO
1? Naousa Qualitiatswein — sehr trocken — 5 0,251 5 . 50
Athos Tafelwein — trocken —5 02511 5 ,20
¢ i - Demestica Tafelwein —leicht trocken — 0,251 5 ,20
é * Makedonikos Qualititswein —halbtr. -5 0251 5,20
- Imiglikos Tafelwein —halbsi, fruchtig—5 0,251 5,20
4 v Mavrodafne Quaitits Likirwein 0251 5,90
S
é ROSE ROSE
§ i R0OS€ Tafelwein — trocken, vollmundig —* 0251 5,20
l 'Y | Makedonikos Quatititswein —halbtr. -5 0,251 5,30
! Imiglikos Tafelwein — halbsi® —* 0251 5,20

0,501

GRIECH. WEINE orren

ANICHTA ELINIKA KRASIA

9,80

0,501 10,00

0,501
0,501
0,501
0,501
0,501

0,501
0,501
0,501
0,501
0,501
0,501

0,501
0,501
0,501

10,00
10,20
10,00
1550

790

10,50
10,00
10,00
10,20
10,00
11,50

10,00
10,20
10,00
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% .FLASCHENWEINE r14 9
£ WEISS LEFKO FIALES OINOU M5
b 2 LR 0,5 1 bzw. 0,751 i‘
& d sina —
u_‘ Refoitian R.et ina — trocken, mit Harzgeschmack — ° u‘
"l Bihes wein — trocken, mit Harzgeschm 0.501 . -'
hi! = Tafelwein - trocken - IS X 10,00 K
. ‘ MemeStICEl Tafelwein — leicht i 18,50 l‘
!" akedonik()S Qualiti . trocken — > 0,751 1 8 5 O . ‘_
- Imiglikos Tafelwei Ll Il i e CSTIR 1 90 i‘
l‘ Moschofilero Qlj:l.—flalbsﬁﬁ, fruchtig — D75 1 18 i 50 H"
% Amethystos La;a;ft;(tflsiw AR o7 17,90 iﬂ
%, Samos Qualititswein S Qualitiitswein — trocken, vollmundig—* 8’ Bl 2590 [
g ’ ¥
't ROT KC o751 24,90 K
:—‘- Na KOKKINO o751 l‘
- ou - =
% G b Ty %
‘st D eInestz;felwem — trocken —° 9 I‘-
lﬂ MakedOITja](TafﬂWein B 16:Rh Mtk : i {13’90 !‘
l‘ ImlghkOS T.gs] Q‘fﬂlitﬁtswﬁn — halbtrocken - 17 , 38 I‘
:" Rapsani auser:v";’:]f]lzl _élalbsmg, sl g 18 , 50 !‘
. er Qualititswein — ’ 2
l‘ I\A/Imethys e Lazarid; Slt;tljalie:lt tr<.)ckener, fruchtig —* 17,90 H."
: ‘ aVTOdaﬁle Qualitits-Likorwei ;: swein — trocken, VOHmundig 5 3 2 900 !.‘
I‘ ein 35 00 B
g ' 24.90 Iﬂ
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2 / 0,751 A
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% g 18,90 -
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2 Henk ¢ B
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5 iirst von Metternich b 751 820,90 = e
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Es wiirde uns freuen,
wenn Sie uns bald wieder besuchen!
Sagen Sie uns Ihre Meinung.
Fiir jeden Vorschlag,
der Ihre Zufriedenheit fordert,
sind wir dankbar!

P o

05 0\

Das AGORA-II-Team.
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Zusatzstoffe: 8) mit Milcheiweif§
1) mit Farbstoff(en) 9) koffeinhaltig
2) mit Konservierungsstoff(en) O) chininhaltig
3) mir Antioxidationsmittel 11) mit Stiungsmittel
4) mit Geschmacksverstirker(n) 12) enthilt eine Phenylalaninquelle
5) mit Schwefeldioxid und Sulfite 13) gewachst
6) mit Schwirzungsmittel 14) mit Taurin
7) mit Phosphat 15) mit Aroma
F h i ‘;'1 = F I_ F‘ bW F‘ j i F‘ T F“ i W FJ‘_ |
F D & ,leL F ,lF 5"\ | 1‘1 g -1'-;1 g -1.'-1 g 1‘-1 g 1’1 4 A8 5 |
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GRIECHISCHES RESTAURANT

MITTAGSKARTE

(AUSSER AN SONN- UND FEIERTAGEN)
11.00-14.30 UHR

378 Spaghetti —mit Tomatensauce — 8.90
379 Spaghetti Bolognese —mit Hackfleisch — 9.50
380 Gyros —in Jdgersofe, mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat—ACGLM 11 s 50
381 Gyros - mit Tzatziki, Reis und Salat — CG L M 11,50
382 GYTOS —in MetaxasoRe, mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat—A CGLM 11 . 50
383 Gyros und Schweinelendensteak - mit Tzatziki, Reis und Salat—-ccm 11,50
384 Gyros und Hacksteak —mit Tzatziki, Reis und Salat — c G LM 11,50
385 (GyT0S und gebackene Calamaris - mit Tzatziki, Reis und Salat— A C G L M 12,90
386 Gyros und Rinderleber - mit Tzatziki, Reis und Salat - ¢ G LM 11,50
387 Feine Rinderleber —mit Tzatziki, Reis und Salat—c G L m 11,50
388 Schweinelendensteaks »Jiger Artc — mit fritt. Kartoffelsch. u. Salat—accLm 11,90
389 Lammkoteletts —mit Tzatziki, Reis und Salat—c G LM 13,90
390 Schnitzel »Wiener Art« —mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat — A C.G 11 3 90
391 Schnitzel »yiger Art« —mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat A € G 12,50
392 Calamaris gebacken — mit Tzatziki, Reis und Salat—ACGLMR 12,90
393 Forelle gebacken — mit Kartoffeln aus dem Backofen und Salat—ACcGLM 12,90
394 Hiihnerbrustfilet-m. Weilwein-Senfsofe, fritt. Kartoffelsch. u. Salat—A CGLM 11 . 90
395 Hackfleischsteaks —mit Tzatziki, Reis und Salat — ¢ G L M 11,90
396 Leberpfanne jiger Artc — mit frittierten Kartoffelscheiben und Salat—aceLm 11,90
397 Frittierte Kartoffelscheiben mit Paprikagemiise 12,50

—mit Kése tiberbacken und Salat—'ACGLM
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MATHENO ELLINIKA - ICH LERNE GRIECHISCH
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Bei der BegriifSfung

Bei der Hauptspeisenbestellung

Guten Tag Kali-Méra Was fiir Speisen Ti Fagitd
Guten Abend Kali-Spera haben Sie? échete?
Griif3 dich ja-su Ich mochte Thélo
Ich griifie euch jd-sas etwas essen, kdti na fao
Wie geht es dir Ti kanis mit Fisch. me Psdri.
Wie geht es Ihnen Ti kdnete Was bieten Sie Ti mas
Gut Kald uns an? protinete?
Sehr gut Poli kala Krabben Garides
Ja Ne Seezungen Glosses
Nein Ochi Doraden Royal Tsipures
Danke Efcharisto Seewdlfe Lawrdkia
Bitte Parakalo Rotbarben Barbunia
Und Ke Hiihnchen Kotopulo
Mit Me -Schenkel -Buti
-Fliigel -Fteriiga
Bei der Vorspeisenbestellung -Brust -Stithos
Schweinefleisch Kréas chirino
Ich mochte Ego thélo Kotelett Brisola
die Speisekarte. ton Katdlogo. mit Zitrone me Lemoni.
Was fiir Vorspeisen Ti Orektikd Kalbfleisch Kréas moscharisio
haben Sie? échete? Rindfleisch Kréas wodino
Tzatziki Tzatziki wild. Kynigi.
Fischrogen-Salat Taramo-Saldta Gebraten Psiméno
Auberginen-Salat Melitzano-Saldta im Backofen sto Fiirno
Bauern-Salat Choriatiki-Saldta auf dem Grill sti Schdra
mit Schdfskdse me Tyri Féta gekocht wrasto
in Olivenol se Eleo-Lado mit Pommes frites. me Patdtes tiganités.
kein Samen-0l ochi me Spor-éleo Mit Kartoffeln Me Patqdtes
mit griinen Oliven me prdsines Eliés vom Backofen tu Fiirnu

mit schwarzen Oliven
mit wenig Zwiebeln

me mawres Eliés
me liga Kremydia

mit Ol und Zitrone
mit Tomatensauce

me Lddi ke Lemoni
me Sdltsa Ntomdtas

mit viel Oregano me poli Rigano mit schwarzem Pfeffer ke mdawro Pipéri
ohne Salz. choris Aldti. nicht gerieben. ochi triméno.
Ein Ouzo Tsantali Ena Orizo Tsdntali Die Pfeffermiihle Ton Mylo gia to Pipéri

in einem kleinen Glas

se mikro Potiri

mit frischem Oregano.

me fréskia Rigani.

pur skéto o

P Perikles (gr. [1EpLKANG
Ifalt. krio ., *vor bzw. um 490 v. Chr.;
in einem Glas se Potiri 1 September 429 v. Chr.)
mit Eis me Pdgo gehdrte zu den fiihrenden

mit viel Wasser
mit wenig Wasser

me poly Nero
me ligo Nero

Staatsmdnnern Athens und
der griechischen Antike im
5. Jahrhundert v. Chr.

aus der Flasche apo to Bukali Mit seinem Wirken gingen
kein Leitungswasser ochi apo tin Wrisi derushau degAtiischent

e el .. horis R Demokratie, die Sicherung
ohne - ohiensaure. CHOTIS SRR 08 der Vormachtstellung Athens
Ich mochte Thelo im Attischen Seebund und
einen Makedoniko ena Makedoniko d;'e D"fglhfﬁhmng eines

: B

Trester-Brand. Tsipouro. i

Zu unserem Wohl!

Stin Igia mas!
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auf der Athener Akropolis
einher.
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